
Tendens Gastheer/gastvrouw 

Beoordeling voor de praktijkopdrachten van GOE 1 F&B Laag in de markt 
 
Leerling: 

Leermeester: 

 
Let op: 
Eén exemplaar van de beoordeling is voor de school en één document is voor de 
deelnemer voor in zijn portfolio. 
 
* BEOORDELEN MET G (goed) - V (voldoende) – O (onvoldoende) 
Opdracht/prestatie van 
GOE 1 

Geplande 
datum uit te 
voeren in 
praktijk 

Datum 
uitvoering 

Eindbeoordeling van de 
leermeester 

Een volledig bijgevulde 
voorraad op de werkplek 

   

Beschrijving van de 
apparaten en machines op 
de werkplek en kennis van 
de werking ervan 

   

Een schone en goed 
ingerichte werkplek 

   

Een schone en goed 
ingerichte gastenruimte waar 
gasten welkom zijn 

   

Een goede sfeer in het 
bedrijf 

   

Algemene 
beoordelingspunten 

Beoordeling leermeester (korte uitleg) 

Groei/vaktechnische 
ontwikkeling 

 

Groei/persoonlijke 
ontwikkeling 

 

Hygiënisch werken  
 

Materialen en 
gereedschappen veilig en 
juist toepassen 

 

Je eigen werk en werkplek 
organiseren 

 

 
 

 

 
 

 

 
VUL VERVOLGENS DE COMSCAN IN, OP DE AFGESPROKEN MOMENTEN. 
 
  
 

  



Tendens Gastheer/gastvrouw 

Beoordeling voor de praktijkopdrachten van GOE 2 F&B Laag in de markt 
 
Leerling: 

Leermeester: 

 
Let op: 
Eén exemplaar van de beoordeling is voor de school en één document is voor de 
deelnemer voor in zijn portfolio. 
 
* BEOORDELEN MET G (goed) - V (voldoende) – O (onvoldoende) 
Opdracht/prestatie van 
GOE 2 

Geplande 
datum uit te 
voeren in 
praktijk 

Datum 
uitvoering 

Eindbeoordeling van de 
leermeester 

Een volledig uitgevoerde 
mise-en-place 

   

Beschrijving van de 
apparaten en machines op 
de werkplek en kennis van 
de werking ervan 

   

Een schone en goed 
ingerichte werkplek 

   

Een schone, goed ingerichte 
en sfeervolle gastenruimte 
waar gasten welkom zijn 

   

Algemene 
beoordelingspunten 

Beoordeling leermeester (korte uitleg) 

Groei/vaktechnische 
ontwikkeling 

 

Groei/persoonlijke 
ontwikkeling 

 

Hygiënisch werken  
 

Materialen en 
gereedschappen veilig en 
juist toepassen 

 

Je eigen werk en werkplek 
organiseren 

 

  
 

  
 

 
VUL VERVOLGENS DE COMSCAN IN, OP DE AFGESPROKEN MOMENTEN. 
 

  



Tendens Gastheer/gastvrouw 

Beoordeling voor de praktijkopdrachten van GOE 3 F&B Laag in de markt 
 
Leerling: 

Leermeester: 

 
Let op: 
Eén exemplaar van de beoordeling is voor de school en één document is voor de 
deelnemer voor in zijn portfolio. 
 
* BEOORDELEN MET G (goed) - V (voldoende) – O (onvoldoende) 
Opdracht/prestatie van 
GOE 3 

Geplande 
datum uit te 
voeren in 
praktijk 

Datum 
uitvoering 

Eindbeoordeling van de 
leermeester 

Uitgewerkte formulieren voor 
de huishoudelijke dranken  

   

Uitgewerkte koude gerechten 
van de lunchkaart 

   

Een schone en goed 
ingerichte gastenruimte 
waarin je gasten kunt 
verwelkomen 

   

Juiste wijze van gasten 
ontvangen 

   

Opnemen van bestellingen 
 

   

Algemene 
beoordelingspunten 

Beoordeling leermeester (korte uitleg) 

Groei/vaktechnische 
ontwikkeling 

 

Groei/persoonlijke 
ontwikkeling 

 

Hygiënisch werken  
 

Materialen en 
gereedschappen veilig en 
juist toepassen 

 

Je eigen werk en werkplek 
organiseren 

 

 
 

 

 
 

 

 
VUL VERVOLGENS DE COMSCAN IN, OP DE AFGESPROKEN MOMENTEN. 
 

  



Tendens Gastheer/gastvrouw 

Beoordeling voor de praktijkopdrachten van GOE 4 F&B Laag in de markt 
 
Leerling: 

Leermeester: 

 
Let op: 
Eén exemplaar van de beoordeling is voor de school en één document is voor de 
deelnemer voor in zijn portfolio. 
 
* BEOORDELEN MET G (goed) - V (voldoende) – O (onvoldoende) 
Opdracht/prestatie van 
GOE 4 

Geplande 
datum uit 
te voeren 
in praktijk 

Datum 
uitvoering 

Eindbeoordeling van de 
leermeester 

Uitgewerkte formulieren voor 
de overige alcoholvrije 
dranken  

   

Uitgewerkte warme 
gerechten van de lunchkaart 

   

Een goede sfeer in het 
bedrijf 
 

   

Algemene 
beoordelingspunten 

Beoordeling leermeester (korte uitleg) 

Groei/vaktechnische 
ontwikkeling 

 

Groei/persoonlijke 
ontwikkeling 
 

 

Hygiënisch werken  
 

Materialen en 
gereedschappen veilig en 
juist toepassen 

 

Je eigen werk en werkplek 
organiseren 

 

 
 

 

 
 

 

 
VUL VERVOLGENS DE COMSCAN IN, OP DE AFGESPROKEN MOMENTEN. 
 

  



Tendens Gastheer/gastvrouw 

Beoordeling voor de praktijkopdrachten van GOE 5 F&B Laag in de markt 
 
Leerling: 

Leermeester: 

 
Let op: 
Eén exemplaar van de beoordeling is voor de school en één document is voor de 
deelnemer voor in zijn portfolio. 
 
* BEOORDELEN MET G (goed) - V (voldoende) – O (onvoldoende) 
Opdracht/prestatie van 
GOE 5 

Geplande 
datum uit te 
voeren in 
praktijk 

Datum 
uitvoering 

Eindbeoordeling van de 
leermeester 

Een tevreden gast 
 

   

Een instructie voor 
serveermethoden 

   

Een offerte passend bij de 
aanvraag van de gast 

   

Een goede sfeer in het 
bedrijf 
 

   

Algemene 
beoordelingspunten 

Beoordeling leermeester (korte uitleg) 

Groei/vaktechnische 
ontwikkeling 

 

Groei/persoonlijke 
ontwikkeling 

 

Hygiënisch werken  
 

Materialen en 
gereedschappen veilig en 
juist toepassen 

 

Je eigen werk en werkplek 
organiseren 

 

 
 

 

 
 

 

 
VUL VERVOLGENS DE COMSCAN IN, OP DE AFGESPROKEN MOMENTEN. 
 

  



Tendens Gastheer/gastvrouw 

Beoordeling voor de praktijkopdrachten van GOE 6 F&B Laag in de markt 
 
Leerling: 

Leermeester: 

 
Let op: 
Eén exemplaar van de beoordeling is voor de school en één document is voor de 
deelnemer voor in zijn portfolio. 
 
* BEOORDELEN MET G (goed) - V (voldoende) – O (onvoldoende) 
Opdracht/prestatie van 
GOE 6 

Geplande 
datum uit te 
voeren in 
praktijk 

Datum 
uitvoering 

Eindbeoordeling van 
de leermeester 

Een opgeruimde werkplek 
 

   

Goed uitgevoerde, 
afrondende werkzaamheden  

   

Correct afgerekende nota’s 
 

   

Tevreden gasten 
 

   

Algemene 
beoordelingspunten 

Beoordeling leermeester (korte uitleg) 

Groei/vaktechnische 
ontwikkeling 

 

Groei/persoonlijke 
ontwikkeling 

 

Hygiënisch werken  
 

Materialen en 
gereedschappen veilig en 
juist toepassen 

 

Je eigen werk en werkplek 
organiseren 

 

 
 

 

 
 

 

 
VUL VERVOLGENS DE COMSCAN IN, OP DE AFGESPROKEN MOMENTEN. 
 

  



Tendens Gastheer/gastvrouw 

Beoordeling voor de praktijkopdrachten van GOE 1 F&B Hoog in de markt 
 
Leerling: 

Leermeester: 

 
Let op: 
Eén exemplaar van de beoordeling is voor de school en één document is voor de 
deelnemer voor in zijn portfolio. 
 
* BEOORDELEN MET G (goed) - V (voldoende) – O (onvoldoende) 
Opdracht/prestatie van 
GOE 1 

Geplande 
datum uit te 
voeren in 
praktijk 

Datum 
uitvoering 

Eindbeoordeling van de 
leermeester 

Een duidelijke tekening van 
de gasten- en werkruimtes in 
je praktijkbedrijf  

   

Beschrijving van de 
apparaten en machines op 
de werkplek en kennis van 
de werking ervan 

   

Een schone en goed 
ingerichte werkplek 

   

Een schone, goed ingerichte 
en sfeervolle gastenruimte 
waarin je gasten kunt 
verwelkomen 

   

Algemene 
beoordelingspunten 

Beoordeling leermeester (korte uitleg) 

Groei/vaktechnische 
ontwikkeling 

 

Groei/persoonlijke 
ontwikkeling 

 

Hygiënisch werken  
 

Materialen en 
gereedschappen veilig en 
juist toepassen 

 

Je eigen werk en werkplek 
organiseren 

 

 
 

 

 
 

 

 
VUL VERVOLGENS DE COMSCAN IN, OP DE AFGESPROKEN MOMENTEN. 
 

  



Tendens Gastheer/gastvrouw 

Beoordeling voor de praktijkopdrachten van GOE 2 F&B Hoog in de markt 
 
Leerling: 

Leermeester: 

 
Let op: 
Eén exemplaar van de beoordeling is voor de school en één document is voor de 
deelnemer voor in zijn portfolio. 
 
* BEOORDELEN MET G (goed) - V (voldoende) – O (onvoldoende) 
Opdracht/prestatie van 
GOE 2 

Geplande 
datum uit te 
voeren in 
praktijk 

Datum 
uitvoering 

Eindbeoordeling van de 
leermeester 

Een volledig uitgevoerde 
mise-en-place 

   

Beschrijving van de 
apparaten en machines op 
de werkplek en kennis van 
de werking ervan 

   

Een schone en goed 
ingerichte werkplek 

   

Tevreden gasten 
 

   

Een goede sfeer in het 
bedrijf 

   

Algemene 
beoordelingspunten 

Beoordeling leermeester (korte uitleg) 

Groei/vaktechnische 
ontwikkeling 

 

Groei/persoonlijke 
ontwikkeling 

 

Hygiënisch werken  
 

Materialen en 
gereedschappen veilig en 
juist toepassen 

 

Je eigen werk en werkplek 
organiseren 

 

 
 

 

 
 

 

 
VUL VERVOLGENS DE COMSCAN IN, OP DE AFGESPROKEN MOMENTEN. 
 

  



Tendens Gastheer/gastvrouw 

Beoordeling voor de praktijkopdrachten van GOE 3 F&B Hoog in de markt 
 
Leerling: 

Leermeester: 

 
Let op: 
Eén exemplaar van de beoordeling is voor de school en één document is voor de 
deelnemer voor in zijn portfolio. 
 
* BEOORDELEN MET G (goed) - V (voldoende) – O (onvoldoende) 
Opdracht/prestatie van 
GOE 3 

Geplande 
datum uit te 
voeren in 
praktijk  

Datum 
uitvoering 

Eindbeoordeling van de 
leermeester 

Uitgewerkte wijnkaart  
 

   

Uitgewerkte bierkaart 
 

   

Een schone en goed 
ingerichte werkplek 

   

Tevreden gasten 
 

   

Een goede sfeer in het 
bedrijf 

   

Algemene 
beoordelingspunten 

Beoordeling leermeester (korte uitleg) 

Groei/vaktechnische 
ontwikkeling 

 

Groei/persoonlijke 
ontwikkeling 

 

Hygiënisch werken  
 

Materialen en 
gereedschappen veilig en 
juist toepassen 

 

Je eigen werk en werkplek 
organiseren 

 

 
 

 

 
 

 

 
VUL VERVOLGENS DE COMSCAN IN, OP DE AFGESPROKEN MOMENTEN. 
 

  



Tendens Gastheer/gastvrouw 

Beoordeling voor de praktijkopdrachten van GOE 4 F&B Hoog in de markt 
 
Leerling: 

Leermeester: 

 
Let op: 
Eén exemplaar van de beoordeling is voor de school en één document is voor de 
deelnemer voor in zijn portfolio. 
 
* BEOORDELEN MET G (goed) - V (voldoende) – O (onvoldoende) 
Opdracht/prestatie van 
GOE 4 

Geplande 
datum uit te 
voeren in 
praktijk 

Datum 
uitvoering 

Eindbeoordeling van de 
leermeester 

Een schone en goed 
ingerichte werkplek  

   

Tevreden gasten  
 

  

Een goede sfeer in het bedrijf  
 

  

Wijn-spijscombinaties van de 
wijnkaart en menukaart 

   

Algemene 
beoordelingspunten 

Beoordeling leermeester (korte uitleg) 

Groei/vaktechnische 
ontwikkeling 

 

Groei/persoonlijke 
ontwikkeling 

 

Hygiënisch werken  
 

Materialen en 
gereedschappen veilig en 
juist toepassen 

 

Je eigen werk en werkplek 
organiseren 

 

 
 

 

 
 

 

 
VUL VERVOLGENS DE COMSCAN IN, OP DE AFGESPROKEN MOMENTEN. 
 

  



Tendens Gastheer/gastvrouw 

Beoordeling voor de praktijkopdrachten van GOE 5 F&B Hoog in de markt 
 
Leerling: 

Leermeester: 

 
Let op: 
Eén exemplaar van de beoordeling is voor de school en één document is voor de 
deelnemer voor in zijn portfolio. 
 
* BEOORDELEN MET G (goed) - V (voldoende) – O (onvoldoende) 
Opdracht/prestatie van 
GOE 5 

Geplande 
datum uit te 
voeren in 
praktijk 

Datum 
uitvoering 

Eindbeoordeling van de 
leermeester 

Een aantal goed 
samengestelde menu’s 

   

Een schone en goed 
ingerichte werkplek 

   

Tevreden gasten 
 

   

Een goede sfeer in het 
bedrijf 

   

Algemene 
beoordelingspunten 

Beoordeling leermeester (korte uitleg) 

Groei/vaktechnische 
ontwikkeling 

 

Groei/persoonlijke 
ontwikkeling 

 

Hygiënisch werken  
 

Materialen en 
gereedschappen veilig en 
juist toepassen 

 

Je eigen werk en werkplek 
organiseren 

 

 
 

 

 
 

 

 
VUL VERVOLGENS DE COMSCAN IN, OP DE AFGESPROKEN MOMENTEN. 
 

  



Tendens Gastheer/gastvrouw 

Beoordeling voor de praktijkopdrachten van GOE 6 F&B Hoog in de markt 
 
Leerling: 

Leermeester: 

 
Let op: 
Eén exemplaar van de beoordeling is voor de school en één document is voor de 
deelnemer voor in zijn portfolio. 
 
* BEOORDELEN MET G (goed) - V (voldoende) – O (onvoldoende) 
Opdracht/prestatie van 
GOE 6 

Geplande 
datum uit te 
voeren in 
praktijk 

Datum 
uitvoering 

Eindbeoordeling van de 
leermeester 

Goed uitgevoerde 
afrondende werkzaamheden 

   

Een schone en goed 
ingerichte werkplek 

   

Correct afgerekende nota’s 
 

   

Tevreden gasten 
 

   

Algemene 
beoordelingspunten 

Beoordeling leermeester (korte uitleg) 

Groei/vaktechnische 
ontwikkeling 

 

Groei/persoonlijke 
ontwikkeling 

 

Hygiënisch werken  
 

Materialen en 
gereedschappen veilig en 
juist toepassen 

 

Je eigen werk en werkplek 
organiseren 

 

 
 

 

 
 

 

 
VUL VERVOLGENS DE COMSCAN IN, OP DE AFGESPROKEN MOMENTEN. 
 
     

  



Tendens Gastheer/gastvrouw 

Beoordeling voor de praktijkopdrachten van Zalen en partijen GOE 1 
 
Leerling: 

Leermeester: 

 
Let op: 
Eén exemplaar van de beoordeling is voor de school en één document is voor de 
deelnemer voor in zijn portfolio. 
 
* BEOORDELEN MET G (goed) - V (voldoende) – O (onvoldoende) 
Opdracht/prestatie van 
GOE 1 

Geplande 
datum uit te 
voeren in 
praktijk 

Datum 
uitvoering 

Eindbeoordeling van de 
leermeester 

Een complete mise-en-
placelijst maken voor de 
verzorging van een 
bijeenkomst 

   

 
 

   

Algemene 
beoordelingspunten 

Beoordeling leermeester (korte uitleg) 

Groei/vaktechnische 
ontwikkeling 

 

Groei/persoonlijke 
ontwikkeling 

 

Hygiënisch werken  
 

Materialen en 
gereedschappen veilig en 
juist toepassen 

 

Je eigen werk en werkplek 
organiseren 

 

 
 

 

 
 

 

 
VUL VERVOLGENS DE COMSCAN IN, OP DE AFGESPROKEN MOMENTEN. 

  



Tendens Gastheer/gastvrouw 

Beoordeling voor de praktijkopdrachten van Zalen en partijen GOE 2 
 
Leerling: 

Leermeester: 

 
Let op: 
Eén exemplaar van de beoordeling is voor de school en één document is voor de 
deelnemer voor in zijn portfolio. 
 
* BEOORDELEN MET G (goed) - V (voldoende) – O (onvoldoende) 
Opdracht/prestatie van 
GOE 2 

Geplande 
datum uit te 
voeren in 
praktijk 

Datum 
uitvoering 

Eindbeoordeling van de 
leermeester 

Een zaalruimte volledig 
inrichten 

   

 
 

   

Algemene 
beoordelingspunten 

Beoordeling leermeester (korte uitleg) 

Groei/vaktechnische 
ontwikkeling 

 

Groei/persoonlijke 
ontwikkeling 

 

Hygiënisch werken  
 

Materialen en 
gereedschappen veilig en 
juist toepassen 

 

Je eigen werk en werkplek 
organiseren 

 

 
 

 

 
 

 

 
VUL VERVOLGENS DE COMSCAN IN, OP DE AFGESPROKEN MOMENTEN. 

  



Tendens Gastheer/gastvrouw 

Beoordeling voor de praktijkopdrachten van Zalen en partijen GOE 3 
 
Leerling: 

Leermeester: 

 
Let op: 
Eén exemplaar van de beoordeling is voor de school en één document is voor de 
deelnemer voor in zijn portfolio. 
 
* BEOORDELEN MET G (goed) - V (voldoende) – O (onvoldoende) 
Opdracht/prestatie van 
GOE 3 

Geplande 
datum uit te 
voeren in 
praktijk 

Datum 
uitvoering 

Eindbeoordeling van de 
leermeester 

Een goede sfeer in het 
bedrijf creëren 

   

Een goed verkoopgesprek 
met een potentiële 
opdrachtgever voeren 

   

 
 

   

Algemene 
beoordelingspunten 

Beoordeling leermeester (korte uitleg) 

Groei/vaktechnische 
ontwikkeling 

 

Groei/persoonlijke 
ontwikkeling 

 

Hygiënisch werken  
 

Materialen en 
gereedschappen veilig en 
juist toepassen 

 

Je eigen werk en werkplek 
organiseren 

 

 
 

 

 
 

 

 
VUL VERVOLGENS DE COMSCAN IN, OP DE AFGESPROKEN MOMENTEN. 

  



Tendens Gastheer/gastvrouw 

Beoordeling voor de praktijkopdrachten van Zalen en partijen GOE 4 
 
Leerling: 

Leermeester: 

 
Let op: 
Eén exemplaar van de beoordeling is voor de school en één document is voor de 
deelnemer voor in zijn portfolio. 
 
* BEOORDELEN MET G (goed) - V (voldoende) – O (onvoldoende) 
Opdracht/prestatie van 
GOE 4 

Geplande 
datum uit te 
voeren in 
praktijk 

Datum 
uitvoering 

Eindbeoordeling van de 
leermeester 

Goede verstrekking van 
dranken en gerechten in 
zalen 

   

Correct opgestelde 
buffettafels eventueel 
voorzien van tafelrokken 

   

 
 

   

Algemene 
beoordelingspunten 

Beoordeling leermeester (korte uitleg) 

Groei/vaktechnische 
ontwikkeling 

 

Groei/persoonlijke 
ontwikkeling 

 

Hygiënisch werken  
 

Materialen en 
gereedschappen veilig en 
juist toepassen 

 

Je eigen werk en werkplek 
organiseren 

 

 
 

 

 
 

 

 
VUL VERVOLGENS DE COMSCAN IN, OP DE AFGESPROKEN MOMENTEN. 

  



Tendens Gastheer/gastvrouw 

Beoordeling voor de praktijkopdrachten van Zalen en partijen GOE 5 
 
Leerling: 

Leermeester: 

 
Let op: 
Eén exemplaar van de beoordeling is voor de school en één document is voor de 
deelnemer voor in zijn portfolio. 
 
* BEOORDELEN MET G (goed) - V (voldoende) – O (onvoldoende) 
Opdracht/prestatie van 
GOE 5 

Geplande 
datum uit te 
voeren in 
praktijk 

Datum 
uitvoering 

Eindbeoordeling van de 
leermeester 

Goed uitgevoerde ontvangst- 
en verblijfsfase van de 
gasten tijdens een 
bijeenkomst 

   

Vergaderarrangement 
samenstellen 

   

 
 

   

Algemene 
beoordelingspunten 

Beoordeling leermeester (korte uitleg) 

Groei/vaktechnische 
ontwikkeling 

 

Groei/persoonlijke 
ontwikkeling 

 

Hygiënisch werken  
 

Materialen en 
gereedschappen veilig en 
juist toepassen 

 

Je eigen werk en werkplek 
organiseren 

 

 
 

 

 
 

 

 
VUL VERVOLGENS DE COMSCAN IN, OP DE AFGESPROKEN MOMENTEN. 

  



Tendens Gastheer/gastvrouw 

Beoordeling voor de praktijkopdrachten van Zalen en partijen GOE 6  
 
Leerling: 

Leermeester: 

 
Let op: 
Eén exemplaar van de beoordeling is voor de school en één document is voor de 
deelnemer voor in zijn portfolio. 
 
* BEOORDELEN MET G (goed) - V (voldoende) – O (onvoldoende) 
Opdracht/prestatie van 
GOE 6 

Geplande 
datum uit te 
voeren in 
praktijk 

Datum 
uitvoering 

Eindbeoordeling van de 
leermeester 

Correct uitgevoerde 
afrondende werkzaamheden 
in een zalenbedrijf 

   

Correct uitgevoerde 
afscheidsfase in een 
zalenbedrijf 

   

 
 

   

Algemene 
beoordelingspunten 

Beoordeling leermeester (korte uitleg) 

Groei/vaktechnische 
ontwikkeling 

 

Groei/persoonlijke 
ontwikkeling 

 

Hygiënisch werken  
 

Materialen en 
gereedschappen veilig en 
juist toepassen 

 

Je eigen werk en werkplek 
organiseren 

 

 
 

 

 
 

 

 
VUL VERVOLGENS DE COMSCAN IN, OP DE AFGESPROKEN MOMENTEN. 

  


